
Smokey Bandit wood pellet



เพื�อให้มั�นใจว่าเตาย่างทาํงานได้อย่างถูกต้องทุกครั�งควร
นาํเอา Porcelain Grills, Grease Drain Pan และ Heat Baffle ออกจากด้านในของเตา1.
ตรวจสอบให้แน่ใจว่าสวิตช์อยู่ในตาํแหน่งปิด เสยีบสายไฟเข้ากบัเต้ารับไฟฟ้าที�เหมาะสม2.
เปิดฝา Pellet Hopper และตรวจสอบให้แน่ใจว่าไม่มวัีตถุแปลกปลอมอยู่ในส่วนนี�และส่วนของ
สว่าน เปิดสวิตช์และเลือกอณุหภมูทิี�ต้องการ สงัเกตใุนถงัอดัเมด็ว่าสว่านหมุนอยู่ และจะได้ยิน
เสยีงการทาํงานของพัดลมภายในตวัเครื�อง ในขั�นตอนนี�  Hot Rod จะเริ�มร้อนขึ�น (จะเริ�มเปลี�ยน
เป็นสแีดง) คาํเตอืน! อย่าสมัผสัมนั หากหมุนไปที� SHUT DOWN CYCLE พัดลมดูดอากาศจะ
ทาํงานเป็นเวลา �� นาทก่ีอนที�จะดบั

3.

Pellet Hopper คาํเตอืน! ใช้เฉพาะเชื�อเพลิงที�ได้รับการรับรองจาก Smokey Bandit และ
KINGBE Thailand เทา่นั�น ซึ�งผลิตขึ�นเพื�อใช้กบัเตาย่างของเราโดยเฉพาะ ห้ามใช้เมด็เชื�อเพลิงที�
ไม่ได้การรับรอง เมื�อเลือกอณุหภมูทิี�ต้องการแล้ว ในระหว่างการชาร์จสว่าน Auger ครั�งแรก จะ
ต้องใช้เวลาก่อนที�เชื�อเพลิงจะถูกลาํเลียงจาก Pellet Hopper ไปยัง Firepot ในขั�นตอนนี� ใช้เวลา
อย่างตํ�า �-��นาที

4.

เพื�อความสะดวกในการทาํความสะอาด ให้ปูถาดถ่ายจาระบด้ีวยอลูมเินียมฟอยล์ทนความร้อน
ตรวจสอบให้แน่ใจว่าขอบและปลายของฟอยล์แนบชิดกบัด้านล่างของ Grease Drain Pan วาง
แผ่นกั�นความร้อน แผ่นกรองไขมนัที�บุด้วยฟอยล์ และเตาพอร์ซเลนในตาํแหน่งที�เหมาะสม 

5.

เมื�อตั�งอณุหภมู ิ/ ปุ่มหมุนไปที� SMOKE ในเวลาประมาณ � นาท ีคุณจะสงัเกตเหน็ควันสขีาว -
สเีทาออกมาจากเตาย่าง หลังจากแน่ใจว่าเชื�อเพลิงตดิไฟแล้ว ให้ปิดฝาและตั�งอณุหภมูเิป็นการตั�ง
ค่าการทาํอาหารที�ต้องการ

6.

หมายเหต:ุ กอ่นที�จะปรุงอาหารครั�งแรกในเตา คณุจะตอ้งหมนุอุณหภมิู/ปุ่มหมนุไปที�สงูสดุและ
ปล่อยใหท้าํงานเป็นเวลา �� นาทีและปิดฝาเตาไว ้

7.

เมื�อใช้งานครั�งต่อไปควรปล่อยให้เตาย่างทาํงานประมาณ �� นาทโีดยปิดฝาเตา ก่อนที�จะวาง
อาหารลงในตะแกรง

8.

คําแนะนาํการใชง้านเบื� องตน้

1.

เปิดเตาย่างทุกครั�งเมื�อหมุนไปที� Smoke และเปิดฝาเตาไว้ ! เมื�อเชื�อเพลิงตดิไฟแล้ว ให้ปิดฝาเตาและตั�งปุ่มหมุนอณุหภมูไิปที�
อณุหภมูกิารปรงุอาหารที�ต้องการ
เมื�อใช้งานเตาย่างนี�  ให้รักษาระยะห่างอย่างน้อย �� ซม. กบัสิ�งที�ตดิไฟได้



การเริ�มใชง้าน

ระวัดระวัง! ปิดสวิตช์และถอดสายไฟออก หากเตาย่างยังร้อนอยู่ ให้ปล่อยให้เยน็สนิท เปิดฝาเตา
และนาํอปุกรณภ์ายในเตาออกให้หมด : เตาพอร์ซเลน ถาดระบายไขมนั และแผ่นกั�นความร้อน
ออก

1.

นาํขี� เถ้าและเชื�อเพลิงที�ยังไม่เผาไหม้ทั�งหมดออกจากด้านในและรอบๆ หม้อไฟทุกครั�งหลังใช้2.
ก่อนที�จะใส่แผ่นกั�นความร้อน แผ่นระบายไขมนั และเตาพอร์ซเลน ภายในเตา ให้เสยีบสายไฟเข้า
กบัเต้ารับไฟฟ้าที�เหมาะสม แล้วกดทาํงานเตาย่าง ให้สงัเกตวุ่าเมด็เชื�อเพลิงควรถูกนาํไปในส่วน
ของหม้อไฟ และก้านทาํความร้อนจะเริ�มร้อน (จะเริ�มเปลี�ยนเป็นสแีดง) คาํเตอืน! อย่าสมัผสัมนั

3.

หากขั�นตอนนี�สาํเรจ็ คุณจะเหน็เปลวไฟออกมาจากหม้อไฟในไม่ช้า จากนั�นปิดสวิตช์การทาํงาน
และปล่อยให้เตาย่างเยน็ลงสกัพัก นาํอปุกรณแ์ผ่นกั�นความร้อน แผ่นระบายไขมนั และเตาย่าง
พอร์ซเลนใส่กลับไปในตาํแหน่งที�เหมาะสม และเปิดฝาเตา หมุนสวิทซ์ไปที�โหมด SMOKE เป็น
เวลาประมาณ � นาท ีคุณจะสงัเกตเหน็ควันสขีาวเทาออกมาจากเตาย่างในขณะที�เมด็ลุกไหม้ หลัง
จากแน่ใจว่าเมด็ตดิไฟแล้ว ให้ปิดฝาเตาและตั�งอณุหภมูทิี�คุณต้องการ

4.

หากขั�นตอนนี� ไม่สาํเรจ็ ให้ถ่ายวีดโีอการเปิดใช้งานและส่งให้ฝ่ายบริการ KINGBE Thailand5.

หากเมื�อใดกต็าม เตาย่างไม่ตดิไฟหรือไฟดบัลงขณะใช้งาน เมื�อยังมเีชื�อเพลิงเพียงพออยู่ในถงัอดัเมด็ สิ�งสาํคัญคือต้องทาํตาม
ขั�นตอนเหล่านี�  หากไม่ทาํเช่นนั�นอาจทาํให้เกดิการ "ยิงเกนิ" ของเตาย่างของคุณซึ�งเป็นอนัตราย เนื�องจากมเีศษถ่านที�ยังไม่เผา
ไหม้ในหม้อไฟมากเกนิไป

2.



การควบคุมเตานี�มาพร้อมกบัระบบปิดเครื�องอตัโนมตั ิเมื�อปรงุอาหารเสรจ็แล้ว ให้ตั�งปุ่มหมุน/
อณุหภมูไิปที�โหมดปิดเครื�อง ซึ�งจะทาํให้พัดลมทาํงานต่อเป็นเวลา �� นาท ีเพื�อเผาเชื�อเพลิงส่วน
เกนิในหม้อไฟให้ดบัจนหมด เพื�อความปลอดภยั และหลังจากที�พัดลมทาํงานเป็นเวลา �� นาที
ตวัควบคุมจะปิดและพัดลมจะหยุดทาํงาน

คาํเตอืน! สวิตช์ไฟหลักจะปิดการจ่ายไฟไปยังตวัควบคุม และสวิตช์อณุหภมู/ิปุ่มหมุนจะตดัไฟไปยัง
ส่วนประกอบของเตาย่างเทา่นั�น เมื�อซ่อมบาํรงุคอนโทรลเลอร์หรือชิ�นส่วนใดๆ ควรตรวจสอบให้แน่ใจ
ว่าได้ถอดแหล่งจ่ายไฟออกแล้วเพื�อหลีกเลี�ยงอนัตรายจากไฟฟ้าชอ็ต

ตวัควบคุมภายในตวัเครื�อง มาพร้อมกบัคุณสมบตัด้ิานความปลอดภยั � ประการที�จะช่วยให้คุณ
รักษาเตาย่างให้ทาํงานได้อย่างถูกต้อง 
อย่างแรกคือสญัญาณเตอืนอณุหภมูติํ�า หากเตาย่างมอีณุหภมูติํ�ากว่า ��� องศา ตามที�อปุกรณ์
ตรวจจับอณุหภมู ิRTD อ่านได้เป็นระยะเวลา �� นาท ีตวัควบคุมจะเข้าสู่สถานะสญัญาณเตอืน
และหน้าจอจะแสดงข้อความ "LEr": การดาํเนินการนี�จะปิดการส่งกระแสไฟทั�งหมดที�ส่งไปยัง
ส่วนประกอบภายในของเตา จอแสดงผลจะคงอยู่ในสถานะนี�จนกว่าคุณจะปิดสวิตช์ไฟหลัก 

1.

คุณลักษณะด้านความปลอดภยัที�สองจะเป็นสญัญาณเตอืนอณุหภมูสิงู หากเตาย่างอ่านค่า
อณุหภมูภิายในได้ ��� องศาตามที�อปุกรณต์รวจจับอณุหภมู ิRTD อ่าน จะเข้าสู่สถานะสญัญาณ
เตอืนและหน้าจอจะแสดงข้อความ "HEr": การดาํเนินการนี�จะปิดการส่งกระแสไฟทั�งหมดที�จ่าย
ไปยังส่วนประกอบภายในของตะแกรง จอแสดงผลจะคงอยู่ในสถานะนี�จนกว่าคุณจะปิดสวิตช์ไฟ
หลัก เมื�อใดกต็ามที�เงื�อนไขการเตอืนอย่างใดอย่างหนึ�งเหล่านี� เกดิขึ�น คุณควรตรวจสอบเพื�อดูว่า
อะไรเป็นสาเหตขุองสภาพนี�และแก้ไขปัญหา

2.

ควบคุมวงจรการปิดใชง้าน

คุณสมบติัดา้นควบคุมความปลอดภยั

3.

2



เคล็ดลบัการทํางานต่างๆ

คุณสามารถเปลี�ยนปุ่ม/หมุนอณุหภมูไิด้ตลอดเวลา เพื�อเพิ�มหรือลดอณุหภมูใินการปรงุอาหาร
ของเตาย่าง การตั�งค่าอณุหภมูสิงูมไีว้สาํหรับการย่าง การตั�งค่าอณุหภมูช่ิวงกลางใช้สาํหรับการ
ทาํให้อาหารสกุอย่างช้าๆ การตั�งค่า SMOKE ใช้สาํหรับรมควันและเพิ�มรสชาตคิวันให้กบัอาหาร
ที�ปรงุ การตั�งค่า SMOKE ยังสามารถใช้เพื�ออุ่นอาหารที�อณุหภมูปิระมาณ ��� - ��� F

1.

คาํเตอืน! ไม่ควรเคลื�อนย้ายเตาย่าง Smokey Bandit Pellet Grill ในขณะที�ยังร้อนอยู่ หากคุณจะ
ขนส่งเตาย่างในยานพาหนะหลังจากปรงุอาหารเสรจ็แล้ว ตรวจสอบให้แน่ใจว่าไฟดบัสนิทและเตา
ย่างเยน็ลงก่อนจะนาํไปวางไว้ในยานพาหนะใดๆ ที�สาํคัญห้ามใส่นํ�าลงในหม้อไฟเพื�อทาํให้เตาเยน็
ลงเดด็ขาด

2.

Smokey Bandit Pellet Grill ได้รับการออกแบบมาให้ทาํงานโดยปิดฝาเตาไว้ขณะใช้งาน หากใช้
งานโดยเปิดฝาเตาไว้จะทาํให้ใช้เวลาในการปรงุอาหารนานกว่าปกติ

3.

ระมดัระวัง! ห้ามเตมิเชื�อเพลิงเมด็ด้วยมอื ลงในหม้อไฟที�กาํลังร้อนอยู่ สิ�งนี� เป็นอนัตรายและคุณ
อาจถูกไฟไหม้สาหัสได้ หากคุณใช้เชื�อเพลิงจนหมดและไม่มไีฟขณะปรงุอาหาร ให้ปล่อยให้เตา
ย่างเยน็ลงอย่างสมบูรณแ์ละเริ�มต้นใหม่อกีครั�ง(เหมอืนการเริ�มใช้งานครั�งแรก)

4.

คาํเตอืน! ตรวจสอบให้แน่ใจว่าแผ่นกั�นความร้อน ถูกตดิตั�งอย่างถูกต้องบนฉากยึดตาํแหน่ง
ภายในเตา หากตดิตั�งไม่ถูกต้อง ความร้อนและเปลวไฟโดยตรงอาจพุ่งออกมาจากหม้อไฟและ
ทาํให้เกดิเพลิงไหม้บนเตาย่างได้

5.

สภาพอากาศและอณุหภมูภิายนอกเป็นปัจจัยสาํคัญ หากอากาศข้างนอกร้อนจะใช้เวลาปรงุอาหาร
น้อยลง หากข้างนอกอากาศหนาว เปียก หรือลมแรง จะใช้เวลานานกว่าอากาศร้อน

6.

ฟังกชั์�นควบคุมอณุหภมูแิบบดจิิตอล:7.
หลังจากเลือกอณุหภมูใินการปรงุอาหารแล้ว (ยกเว้นโหมด "Smoke") เตาย่างจะทาํงานอย่างต่อเนื�อง
จนกว่าจะถงึอณุหภมูทิี�เลือก จากนั�นเป็นต้นไป ระบบควบคุมแบบดจิิทลัจะปิดและเปิดทาํงานสว่านเพื�อ
รักษาอณุหภมูทิี�เลือกไว้จนกว่าคุณจะหมุนหรือเปลี�ยนอณุหภมู ิเมื�อทาํงานในโหมด "Smoke" Auger จะ
เปิดวงจรเป็นเวลา �� วินาทแีละปิดเป็นเวลา �� วินาท ีไม่มกีารควบคุมอณุหภมูด้ิวยการตั�งค่า
"Smoke" การตั�งค่าวงจรตามกาํหนดเวลาสาํหรับ "Smoke" นี� เป็นการตั�งค่าล่วงหน้าจากโรงงานที�แนะนาํ
โดย Smokey Bandit Pellet Grills เพื�อพัฒนาอณุหภมู ิ"Smoke" ที� ��� - ���F
   �. คาร์บอนมอนอกไซด:์
คาํเตอืน! ปฏบิตัติามหลักเกณฑเ์หล่านี� เพื�อป้องกนัไม่ให้กา๊ซไร้สไีร้กลิ�นเป็นพิษต่อคุณ ครอบครัว หรือผู้
อื�น

อาการพิษจากคาร์บอนมอนอกไซด:์ ปวดศรีษะ เวียนศรีษะ อ่อนแรง คลื�นไส้ อาเจียน ง่วงนอน
และสบัสน คาร์บอนมอนอกไซดล์ดความสามารถของเลือดในการนาํออกซิเจน ระดบัออกซิเจนใน
เลือดตํ�าอาจส่งผลให้หมดสตแิละเสยีชีวิตได้
ไปพบแพทย์หากคุณหรือคนอื�นๆ มอีาการหวัดหรือคล้ายไข้หวัดใหญ่ขณะปรงุอาหารหรือใกล้กบั
เตาย่างนี�  พิษจากคาร์บอนมอนอกไซดซึ์�งเข้าใจผดิได้ง่ายว่าเป็นหวัดหรือฟิว มกัตรวจพบสายเกนิ
ไป

4.



การดื�มแอลกอฮอล์และการใช้ยาเพิ�มผลกระทบของพิษคาร์บอนมอนอกไซด์
คาร์บอนมอนอกไซดเ์ป็นพิษอย่างยิ�งต่อแม่และเดก็ในระหว่างตั�งครรภ ์ทารก ผู้สงูอายุ ผู้สบูบุหรี�
และผู้ที�มปัีญหาเกี�ยวกบัเลือดหรือการไหลเวียนโลหิต เช่น โรคโลหิตจาง หรือโรคหัวใจ

คาํเตอืน! เพลิงไหม้จากจาระบ ีเกดิจากการไม่ดูแลรักษาเตาย่างอย่างเหมาะสม เนื�องจากไม่ได้ทาํความ
สะอาด Grease Drain Pan, Grease Drain, V-Shape Drain Tube และ Grease Drain Tube อย่าง
สมํ�าเสมอ ในกรณทีี�เกดิเพลิงไหม้ขณะปรงุอาหาร ให้ปิดสวิตช์และปิดฝาเตาไว้จนกว่าไฟจะดบัสนิท อย่า
เปิดฝาเตาทิ�งไว้ขณะเกดิเพลิงไหม้ หากไฟยังไม่ดบัให้โรยเบกกิ�งโซดาลงบนกองไฟเลก็น้อย 
คาํเตอืน! ระวังอย่าให้ตวัเองไหม้ หากไม่ได้ผล ให้นาํอาหารออกจากเตาย่างอย่างระมดัระวัง และปิดฝา
เตาไว้จนกว่าไฟจะดบัสนิท เมื�อเตาย่างเยน็สนิทแล้ว ให้ถอด Porcelain Grills ออกและเปลี�ยนฟอยล์บน
Grease Drain Pan ทาํความสะอาดคราบไขมนัที�สะสมอยู่จากทอ่ถ่ายไขมนัรปูตวั V และทอ่ถ่ายไขมนั
เปลี�ยน Grease Drain Pan และ Porcelain Grills ในตาํแหน่งที�เหมาะสม จากนั�นเปิดใช้งานเตาใหม่
และปรงุอาหารต่อ

อนัตราย! ปิดสวิตช์ และถอดสายไฟออก ปล่อยให้เตาย่างเยน็ลงอย่างทั�วถงึหากยังร้อนอยู่ เปิด
ประตแูละนาํอาหารทั�งหมด เตาพอร์ซเลน ถาดระบายไขมนั และแผ่นกั�นความร้อนออก
คาํเตอืน! นาํขี� เถ้าและเชื�อเพลิงที�ยังไม่เผาไหม้ทั�งหมดออกจากด้านในและรอบๆ หม้อไฟ
ก่อนที�จะใส่อปุกรณแ์ผ่นกั�นความร้อน แผ่นระบายไขมนั และเตาพอร์ซเลน ให้เสยีบสายไฟเข้ากบั
เต้ารับไฟฟ้าที�เหมาะสม แล้วเปิดสวิตช์ เชื�อเพลิงเมด็ควรตกลงไปในส่วนของหม้อไฟ และก้าน
ทาํความร้อนควรเริ�มร้อน (จะเริ�มเปลี�ยนเป็นสแีดง) คาํเตอืน! อย่าสมัผสัมนั
หากขั�นตอนนี�สาํเรจ็ คุณจะเหน็เปลวไฟออกมาจากหม้อไฟในไม่ช้า จากนั�นปิดสวิตช์การทาํงาน
และปล่อยให้เตาย่างเยน็ลงสกัพัก นาํอปุกรณแ์ผ่นกั�นความร้อน แผ่นระบายไขมนั และเตาย่าง
พอร์ซเลนใส่กลับไปในตาํแหน่งที�เหมาะสม และเปิดฝาเตา หมุนสวิทซ์ไปที�โหมด SMOKE เป็น
เวลาประมาณ � นาท ีคุณจะสงัเกตเหน็ควันสขีาวเทาออกมาจากเตาย่างในขณะที�เมด็ลุกไหม้ หลัง
จากแน่ใจว่าเมด็ตดิไฟแล้ว ให้ปิดฝาเตาและตั�งอณุหภมูทิี�คุณต้องการ

หากไฟใน Firepot ดบัลงในขณะที�รมควันอยู่ และยังมเีชื�อเพลิงเมด็อยู่ใน Pellet Hopper อย่าง
เพียงพอ สิ�งสาํคัญคือต้องทาํตามขั�นตอนเหล่านี�  หากไม่ทาํเช่นนั�นอาจทาํให้เกดิการ "ยิงเกนิ" ของ
เตาย่างซึ�งเป็นอนัตราย เนื�องจากมเีศษถ่านที�ยังไม่เผาไหม้ในหม้อไฟมากเกนิไป คุณอาจต้องลด
การตั�งค่า "P" เพื�อป้องกนัไม่ให้ไฟดบัในโหมด "ควัน"
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1. CREOSOTE AND GREASE :

เมื�อใช้งานเตาไปเรื�อยๆและเกดิการเผาไหม้บ่อยๆ จะทาํให้เกดินํ�ามนัดนิและไออนิทรีย์อื�นๆภายในเตา
ซึ�งรวมกบัความชื�นที�ถูกไล่ออกเพื�อสร้างครีโอโซต ไอระเหยของครีโอโซตควบแน่นลอยไปในปล่อง
ปล่อยไอเสยีที�มอีณุหภมูค่ิอนข้างเยน็กว่าทุกส่วนของเตา เป็นผลให้ครีโอโซตสะสมบนเยื�อบุปล่องไฟ
เมื�อตดิไฟครีโอโซตจะทาํให้เกดิไฟที�ร้อนจัด อนุภาคจาระบใีนอากาศจะเคลื�อนที�ผ่านโซนปรงุอาหาร
และจาระบทีี�ลอยอยู่ในอากาศบางส่วนจะสะสมอยู่บนแนวปล่องควัน คล้ายกบัครีโอโซต ซึ�งอาจก่อให้
เกดิเพลิงไหม้ได้

ควรตรวจสอบปล่องไอเสยีอย่างน้อยปีละ � ครั�ง เพื�อพิจารณาปริมาณการสะสมของครีโอโซตหรือ
จาระบ ีนอกจากนี�  จาระบทีี�หยดจากอาหารจะตกลงบน Grease Drain Pan และถูกส่งไปยัง Grease
Drain จากนั�นจึงออกจากเตาย่างผ่านทอ่ Grease Drain เพื�อรวบรวมไว้ใน Grease Basket จาระบจีะ
สะสมอยู่ในทุกตาํแหน่งเหล่านี�ควรตรวจสอบทอ่ถ่ายไขมนัอย่างน้อยปีละ � ครั�งเพื�อดูปริมาณการสะสม
ของไขมนั เมื�อครีโอโซตหรือไขมนัสะสม ควรกาํจัดออกเพื�อลดความเสี�ยงจากไฟไหม้

การทาํความสะอาดปล่องควัน (ปล่องควัน):
ควรทาํ! ปิดสวิตช์ และถอดสายไฟออกทุกครั�ง
คาํเตอืน! ตรวจสอบให้แน่ใจว่าเตาย่างเยน็ลงทุกครั�งที�จะทาํความสะอาดปล่องควัน ควรถอด(คลาย
เกลียว) ชุดปล่องไฟออกจากด้านบนของปล่องควัน เมื�อถอดชุดฝาปล่องไฟออกแล้ว สามารถทาํความ
สะอาดได้ด้วยนํ�าสบู่อุ่นๆ หรือใช้นํ�ายาขจัดคราบไขมนัที�ย่อยสลายได้ทางชีวภาพขดูครีโอโซตและคราบ
ไขมนัที�สะสมอยู่จากด้านในของส่วนแนวตั�งและแนวนอนของปล่องควันโดยใช้เครื�องมอืแขง็ที�ไม่ใช่โลหะ
เช่น ไม้กวนสกีใ็ช้ได้สาํหรับงานนี�  เมื�อครีโอโซตและคราบไขมนัหลุดออกจากซับในทอ่ปล่องควันแล้ว
ส่วนใหญ่สามารถขจัดออกได้ด้วยกระดาษชาํระหรือผ้าขี� ริ� วแบบใช้แล้วทิ�ง อย่าฉีดนํ�าหรือนํ�ายาทาํความ
สะอาดอื�นๆ ลงบนด้านในของเตาย่าง เมื�อทาํความสะอาดปล่องควันแล้ว ให้เปลี�ยนชุดฝาปล่องไฟ

ทาํความสะอาดคราบจาระบบีนตะแกรงของคุณ:
ควรทาํ! ปิดสวิตช์ และถอดสายไฟออกทุกครั�ง
คาํเตอืน! คราบไขมนัที�สะสมจะทาํความสะอาดออกได้ง่ายขึ�นเมื�อเตาย่างยังอุ่นอยู่-ไม่ร้อนจนเกนิไป ใน
ขั�นตอนนี�ควรระวังอย่าให้ตวัเองไหม้ แนะนาํให้ใช้ถุงมอืกนัความร้อน ทาํความสะอาดจาระบอีอกจากทอ่
อดัจารบรีปูตวั V และทอ่ระบายไขมนัเป็นระยะ หากปล่อยให้จาระบสีะสมมากเกนิไปในทอ่อดัจารบรีปู
ตวั V อาจส่งผลให้เกดิไฟไหม้จาระบไีด้ เราขอแนะนาํให้ทาํความสะอาดในส่วนเหล่านี� เป็นประจาํ

ดูแลรกัษาเตาย่าง
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ถอด Porcelain Grills และ Grease Drain Pan ออก ซึ�งจะช่วยให้สามารถเข้าถงึทอ่ระบายไขมนัรปูตวั V
และทอ่ระบายไขมนัภายในตะแกรงได้ ขดูคราบไขมนัที�สะสมอยู่ด้านในของทอ่ถ่ายไขมนัรปูตวั V และ
ทอ่ถ่ายไขมนัโดยใช้เครื�องมอืแขง็ที�ไม่ใช่โลหะ นํ�ามนัจาระบส่ีวนใหญ่จะถูกดนัลงไปผ่านทอ่ Grease
Drain Tube และจะตกลงไปในตะกร้าอดัจารบ ีเชด็คราบมนัที�เหลือด้วยทชิชู่กระดาษหรือผ้าขี� ริ� วแบบใช้
แล้วทิ�ง สามารถใช้กระดาษชาํระหรือผ้าขี� ริ� วแบบใช้แล้วทิ�งเชด็จาระบบีางส่วนออกจากพื�นผวิด้านในของ
เตาย่างได้
วางถงัอดัจารบขีองคุณด้วยอลูมเินียมฟอยล์เพื�อทาํความสะอาดง่าย ล้างมนัเป็นครั�งคราวขึ�นอยู่กบั
ปริมาณการใช้งาน เปลี�ยนอลูมเินียมฟอยล์บน Grease Drain Pan บ่อยๆ (บางครั�งหลังการใช้งานแต่ละ
ครั�ง) การทาํความสะอาดฟอยล์บน Grease Drain Pan จะทาํให้อาหารของคุณมรีสชาตดิขีึ�น และลด
ความเสี�ยงที�จะเกดิเพลิงไหม้

�. การทําความสะอาดพื� นผวิภายนอก:

ควรทาํ! ปิดสวิตช์ และถอดสายไฟออกทุกครั�ง 
ใช้ผ้าขี� ริ� วหรือผ้าที�ใช้แล้วทิ�งชุบนํ�าสบู่อุ่นๆ เชด็คราบไขมนัออกจากด้านนอก อย่าใช้นํ�ายาทาํความสะอาด
เตาที�มฤีทธิ�กดักร่อน หรือแผ่นทาํความสะอาดที�มฤีทธิ�กดักร่อนบนพื�นผวิตะแกรงด้านนอก

�. สถานที�จดัเก็บเตา:

คาํเตอืน! หากเกบ็เตาย่างไว้ด้านนอกในช่วงฤดูฝน ควรใช้ความระมดัระวังเพื�อให้แน่ใจว่านํ�าจะไม่เข้าไป
ในส่วนของถงัใส่เชื�อเพลิงและส่วนที�เป็นอปุกรณไ์ฟฟ้า เชื�อเพลิงเมด็ไม้เมื�อเปียกจะขยายตวัอย่างมาก
และจะทาํให้สว่านตดิขดั แนะนาํให้ใช้ Cover ของ Smokey Bandit Grill เพื�อปกป้องเตาย่าง! Cover หา
ได้จาก Kingbe Thailand

�. การทําความสะอาด Porcelain Grills:

คาํเตอืน! การทาํความสะอาด Porcelain Grills จะทาํงานได้ดทีี�สดุในขณะที�เตายังอุ่นอยู่ ระวังอย่าให้ตวั
เองไหม้ เราขอแนะนาํให้เกบ็แปรงทาํความสะอาดด้ามยาวไว้ใกล้เตาย่าง หลังจากนาํอาหารออกแล้ว ให้
แปรง Porcelain Grill อย่างรวดเรว็
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�. การทําความสะอาดพื� นผวิภายนอก:

ควรทาํ! ปิดสวิตช์ และถอดสายไฟออกทุกครั�ง 
คาํเตอืน! ตรวจสอบให้แน่ใจว่าเตาย่างเยน็ก่อนที�จะทาํความสะอาดเถ้า
คาํเตอืน! การกาํจัดขี� เถ้าควรทาํตามคาํแนะนาํต่อไปนี� เทา่นั�น
ขี� เถ้าส่วนเกนิในหม้อไฟอาจทาํให้ไฟดบัได้ โดยเฉพาะในโหมด "Smoke" ควรตรวจสอบหม้อไฟเป็นครั�ง
คราว และทาํความสะอาดเพื�อขจัดคราบขี� เถ้าที�สะสมอยู่อย่างสมํ�าเสมอ ขอยํ�าอกีครั�งว่า การทาํความ
สะอาดขี� เถ้าจากภายในและรอบๆ เตาย่างควรทาํเฉพาะเมื�อเตาย่างมอีณุหภมูเิยน็ลงแล้วเทา่นั�น ถอดเตา
ย่างพอร์ซเลน ถาดระบายไขมนั และแผ่นกั�นความร้อนออก เพื�อให้สามารถเข้าถงึหม้อไฟและด้านใน
ของเตาย่างได้ ขี� เถ้าส่วนใหญ่ที�อยู่ด้านนอก Firepot สามารถกวาดไปยังพื�นที�เปิดโล่งทางด้านขวาของ
Firepot ได้โดยใช้ไม้กวาดปัดขนาดเลก็ สามารถถอดออกจากเตาย่างได้โดยใช้พลั�วโลหะขนาดเลก็
สาํหรับเตาผงิหรือเครื�องมอือื�นที�คล้ายคลึงกนั กาํจัดขี� เถ้าตามคาํแนะนาํต่อไปนี�

คาํเตอืน! เครื�องดูดฝุ่ นเป็นวิธทีี�ดทีี�สดุในการกาํจัดขี� เถ้าออกจากหม้อไฟ แต่จะต้องดาํเนินการด้วยความ
ระมดัระวังอย่างยิ�ง เพื�อหลีกเลี�ยงความเสี�ยงต่อการเกดิเพลิงไหม้ ขอยํ�าอกีครั�งว่า การทาํความสะอาดขี�
เถ้าจากหม้อไฟควรทาํเฉพาะเมื�อเตาย่างมอีณุหภมูเิยน็ลงแล้วเทา่นั�น! เครื�องดูดฝุ่ นอเนกประสงค์ที�มถีงั
เกบ็เฉพาะจะดทีี�สดุสาํหรับการทาํงานสะดวก อย่างไรกต็าม เครื�องดูดฝุ่ นเกอืบทุกเครื�องจะทาํงานได้
อย่างปลอดภยัหากปฏบิตัติามขั�นตอนนี�อย่างเหมาะสม หลังจากแน่ใจว่าขี� เถ้าในหม้อไฟเยน็แล้ว ให้ดูดขี�
เถ้าออกจากด้านในของหม้อไฟ

หากเครื�องดูดฝุ่ นของคุณเป็นแบบแยกในส่วนของขยะ ให้เทเศษขยะที�สะสมไว้ก่อนหน้านี�ออก
จากนั�นดูดขี� เถ้าออกจากด้านในของหม้อไฟ เมื�อหม้อไฟสะอาดแล้ว ให้เทขี� เถ้าที�ดูดไว้แล้วลงใน
ภาชนะโลหะที�ไม่สามารถตดิไฟได้ และตรวจสอบให้แน่ใจว่าไม่มขีี� เถ้าหลงเหลืออยู่ในห้อง
รวบรวม
หากเครื�องดูดฝุ่ นของคุณเป็นแบบใช้แล้วทิ�ง จากนั�นดูดขี� เถ้าออกจากด้านในของหม้อไฟ เมื�อ
Firepot สะอาดแล้ว ให้นาํถุงออกจากเครื�องดูดฝุ่ นและวางลงในภาชนะโลหะ

�. การกาํจดัขี� เถา้:

คาํเตอืน! ควรวางขี� เถ้าไว้ในภาชนะโลหะที�มฝีาปิดมดิชิด ภาชนะขี� เถ้าปิดควรวางบนพื�นที�ไม่ตดิไฟหรือ
บนพื�น ห่างจากวัสดุที�ตดิไฟได้ทั�งหมด เพื�อรอการกาํจัดขั�นสดุท้าย เมื�อขี� เถ้าถูกกาํจัดโดยการฝงัในดนิ
หรือกระจายเฉพาะที� ควรเกบ็ขี� เถ้าไว้ในภาชนะปิดจนกว่าขี� เถ้าทั�งหมดจะเยน็ลงอย่างทั�วถงึ

8.



9.

ทางลดัการใชง้าน



10.

ชิ� นส่วนต่างๆของเตา

Hopper / Burner Assembly

Heat Baffle

Porcelain Grill

Smoke Stack

Grease Drain Pan

Stainless Steel Handle

Stainless Steel Handle

Warming Rack

Chimney Cap Assembly

Grease Drain Tube

Chamber Body Frame


